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“Uziim emali” modulunun spesifikasiyasi

Talim noaticasi 1: Uziimiin yetiskonlik deracesi, salximinin qurulusu,
torkibi haqqinda malumatlar bilir ve miivafiq 6l¢cma qaydalari ilo
yetiskanlik daracasini tayin etmayi bacarir

1.1. Uziimiin yetisma daracasi barads malumat verir

1.2. Salximin anatomik qurulusunu tasvir edir

1.3. Laborator analiz tli¢iin sahadan niimunalar segir

1.4. Yetisma daracasina va tarkib goéstaricilarina olan standart
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GIRIS

Hormotli oxucu!

Uziimciililyiin tarixi ¢ox godimdir. Onun istehsall ve emali ilk siiurlu
insanlarin inkisaf dovriina tesadiif edir. Bu, texminan 5-7 min il bundan avvallars
gedib cixir ve bu inkisafin ilkin marhsalasi bizim yasadigimiz Qafqaz ve Kiir ¢ayi
sahillori ilo do baghdir. Uziim ve onun emal mohsullann terkibine, insan
orqanizmina faydaliligina géra avez olunmaz bitki¢ilik mahsullarindandir. Onun
torkibinde 300-den artiq insan orqganizmi Ug¢lin faydali olan birloasmalar var.
Qidalilig ve mialicovi shamiyyatine gore avezolunmaz mahsullar sirasindadir.
Uziimiin emal mahsullar tebii prosesin naticesidir. Bunlari slde etmak iiciin isa
ilkin olaraq tuzim salximinin anatomik qurulusunu, yetiskanlik daracasini,
torkibinin faydali birlosmalarini, emal qaydalarini, emaldan alinan sirenin va
azintinin qorunmasini, névbati marhalode emalini, kimyavi analiz tolablarini ve
totbig olunan standartlari, spesifik terminologiyalar1 6yranib bilmak lazimdir. Bu
bilik vo saristo asasinda istehsal prosesindas yliksak keyfiyyatli sorab ve digar tiziim

emali mahsullarinin hazirlanmasini bacara bilacaksiniz.
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“Uziim emall” modulunun spesifikasiyasi

Modulun adi: Uziim emah

Modulun iimumi maqsadi: Bu modulu tamamladiqgdan sonra talaba liziim salximinin
anatomik qurulusu va terkibi haqqinda olan malumatlari, onun keyfiyyat gostori-
cilorini, temizlenarak emala verilmasi gaydalarini, alinmis siranin keyfiyystina gora
sonraki tetbiq istiqgamatlarini, uygun terminlarls sarab ndévlsrini sadalamag bilir va
bunlar1 texnoloji is prosesinda tatbiq etmayi, saglamligini ve zadsliliyini ayird etmayi
bacarir.

Talim naticasi 1: Uziimiin yetiskanlik daracasi, salximin qurulusu, torkibi
haqqinda malumatlari bilir va miivafiq 6l¢ma qaydalari ils yetiskanlik
daracasini tayin etmayi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Uziimiin yetisma daracasi barads malumat verir.
2. Salximin anatomik qurulusunu tasvir edir.
3. Laborator analiz tli¢iin sahadan niimunalar segir.
4. Yetisma daracasina va tarkib gostaricilarina olan standart talablari yerina yetirir.
Talim naticasi 2: Uziimiin torkibi ve keyfiyyat gostaricilari, onun emal 6ncasi
tomizlanmasi va emala gabul qaydalarini bilir va is prosesinda
bunlari hayata kecirmayi bacarir.

Qiymoatlandirma meyarlari

1. Saglam, zadsli va xaste tiziim mahsullarina olan standartlarin talablarini sadalayir.
2. Uziimiin temizlanmasini tamin edir.
3. Emal olunacaq tiztimiin tarkibinin kimyavi gostericilarini ve emala gabul
qaydalarini izah edir.
4. Emal prosesinda lziim salximinin daraqdan ve azintidan ayrildiqdan sonra alinan
sirasinin ¢anlara naqlini taskil edir.
Talim naticasi 3: Siranin atraf miihitin tasirindan qorunmasini,
alinan azintinin sonraki emal prosesinin talablarini bilir va
onun emall texnologiyasinin tatbiqini bacarir.

Qiymoatlondirma meyarlari

1. Siranin havanin oksigeninin tasiri altinda oksidlasmasinin qarsisini alan tadbirlari
geyd edir.

2. Sirs giximini artirmaq va onun qorunmasini tomin etmak magqsadila azintiya
ferment preparatlarini alavs edir.
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2. Sira ciximini artirmaq va onun qorunmasini tomin etmak magqsadila azintiya
ferment preparatlarini alavs edir.
3. Alinmis azintinin emal prosesini, gicqirdilmasini ve onda amsala galon
catismazliqlar1 miiayyan edir.
Talim naticasi 4: Uziim sirasinin emal1 texnologiyasini bilir va
is prosesinds totbiqini bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Uziima va sirays kiikiird anhidridinin verilmasi vacibliyini ve gaydalarini izah edir.
2. Siranin dinca qoyulmasini va ¢okiintiidan ayrilmasini hayata kegirir.

3. Sirada tursulugun normaya salinmasi texnoloji smaliyyatlarini yerina yetirir.

4. Mahsulun gidaliliq géstaricilarinin zanginlasdirilmasi tisullarini tatbiq edir.

5. Serab novlarini spesifik terminlarle xarakterizs edib, terminoloji izahlar1 isinda
totbiq edir.

6. Uziimdan istehsal olunan moahsullarin hazirlanma qaydasini izah edir.
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TOLIM NOTICO9SI 1

Uziimiin yetiskanlik doaracasi, salximinin qurulusu,
torkibi haqqinda malumatlar: bilir vo miivafiq 6l¢cma
gaydalari ila yetiskanlik daracasini tayin etmayi bacarir.

1.1. Uziimiin yetisma daracoasi barade malumat verir.

» Emal tayinatl iiziimlarin texniki yetiskanliyi

Keyfiyyatli sarab alda etmak ii¢iin tiztim optimal miiddatds, gilalarin kimyavi tarkibi
tamamila texnoloji telebata uygun olduqda toplanmalidir. Gilads 2 ciir yetismani
forglandirmak lazimdir: fizioloji va texniki yetisma.

Fizioloji yetisma zamani giloda toxumlar yetisir ve gahvayi rang alir, gilalards artiq
sokar toplanmir. Sanaye, yaxud texniki yetisma dedikda, tiztimiin els yetismasi nazarda
tutulur ki, sakar, tursuluq ve digar maddalar miiayyan miqdara ¢atdigda ondan taza halda
istifada, bu ve ya digar tip serab hazirlanmasi nazards tutulur. Burada asas gostarici
sokarlik va titrlasan tursuluq gotirilur.

Yetismaya nazarat y1gima 10-15 giin qalmis baslanir va bu is laborator va ya saha
tisullart ile aparilir. Xisusi sec¢ilmis sahaden 3 giindan bir, yigima 5 giin qaldiqda isa
giindalik olaraq orta niimuna goturiiliir. 7-ci coargadan baslayaraq 10 cargadan bir 4-6 gila
gotiirmakls, comi 1 kq-a gadar orta kiitla toplanir. Sakarlik areometrls va ya refraktometrls,
tursuluq isa birbasa titrloma ve ya elektrometrik iisulla aparilir. Bunlardan alave
orqonoleptik tisuldan da istifads olunur ($akil 1.1, 1.2, 1.3).

AN\

o

Sakil 1.1. Yetismis texnik Sakil 1.2. Refraktometr  Sakil 1.3. Sahada mobil refraktometrla
Madrasa tiziim sortu liziimtin yetismasina nazarat edilmasi



Uziim emali

Uziimlarin optimal vegetativ miiddatds yetismasi

onlarin sortundan, taebii torpag-iglim seraitinden veo

diizglin totbiq olunan aqrotexniki qaydalardan birbasa
asilidir. Masalan, Bayansire yerli lzim sortunun
vegetasiya miiddati 163 giina barabar olmagqla gec yetisan
tizim sortudur. Yiiksak moahsuldarlhigi ve sakarliyi ilo
secilir. Siifro ve sampan sarablari, tebii sirs, konyak va
tiind sarab istehsalinda istifada olunur (Sakil 1.4).

Sakil 1.4. Bayansira liziim sortu
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1.2. Salximin anatomik qurulusunu tasvir edir.

> Uziim sortlarinin miixtalif quruluslu salximlar:

Uziimiin sortundan va onun

Salxim saplagi

yetisdirildiyi ekoloji seraitden asili
olaraq forma va boyiukliyi mixtalif
olan salximlar silindrik, konusvari,
silindrik-konusvari, yumurta sakilli,
ganadli, saxalonmis ve s. anatomik
qurulusda ol55556ur.

Uziim salximi saplaq, daraq gile
va toxumdan ibaratdir (Sakil 1.5, 1.7).
Salximin kiitlasi, asasan, 40-750 qr.
arasinda dayisir. Gilalarin say1 30-500
adad arasinda olur. Salximin kiitlasina
faizlo nisbatds daraq 3,5, qabiq 0,9-
38,6, toxum 0,1-10,8, lat-sira 71-95
faiz toskil edir. Uziimiin terkibinda
xiisusi dayar verilon gostaricilar kimi,
asasan,  karbohidratlar ~ (asasan,
monosaxaridlar) ve tursular (alma va
sorab) gabul olunur. Salximda isa asas hissa kimi onun sira toplanan gilalari gabul olunur.

Salximin uc hissasi

Sakil 1.5. Salxim va gilanin mexaniki tarkibi

Sakil 1.6. Risling va Saperavi texniki tiziim sortlari

10
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Sakil 1. 7. Farqli salxim quruluslart olan- izabella, Madrasa,
Jemc¢uq Saba, Ranniy Maqaraga tiziim sortlari

11
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1.3. Laborator analiz ii¢iin sahadan niimunalar secir.

» Sahadan niimunsalarin goétiiriilmasi

Gozlanilan mahsulun kiitlasinin migdarini1 qabaqcadan prognozlasdirmag, tiziimiin
yetisma va darilma vaxtlarini miiayysnlasdirmak ve miixtalif emal tayinatlar1 ticiin
nimunalar gotirmak bacarigl asas sertlordendir. Analiz niimunslari tGziimliylin har
yerindan gotirilmslidir (Sskil 1.8). O, biitiin sahani ve elaco ds sortu xarakteriza

etmalidir.  Miuxtalif  lGzim
sortlarinda fizioloji, texniki va "
yeyilma yetiskanliyi miixtalifdir.
Bayansirada 16-18%,
Madrasada  (zonadan  asili
olaraq) 20-24%, Rkasitelda 18-
22%, Tabrizda 16-18% saker
toplanmasi olur.

Yemak magsadi ilo va ya
stfra, tiind gorablarin istehsali
liglin yetismis iziimiin darilma
vaxti ve emala verilmasi
toyinati — sarab, spirt, sirniyyat Sakil 1.8. Laborator analizlar tigiin cargadan
moamulatlari, siraler, dosab, niimunalarin gétirilmasi
kismis, likorlar istiqgamatinda
istifadasi 6ncadoan miiayyonlasdirilib, sonra emal olunmalidir. Giladan sakarin va
tursulugun miqdarini muayyan etmak lgciin tonakdaki Uiziimiin yuxari, orta ve asagl
hissasindan 3-4 giindan bir 1 kq-a gadar Uzim salximi niimunasi goturilir ve areometr,
miuiasir refraktometr laborator cihazinin ve sironin temperatur gostericisinin xiisusi
cadvala istinadan sakarliyi miiayyan edilir (Sakil 1.9, 1.10). Bu gostaricilar laboratoriya
jurnallarinda geyd olunur. Gostaricilar geyd olunan jurnallara xtisusi nazarat olunur va
orada geyd olunmus gostaricilara alavalar va ya duizalisler edilmasi yolverilmazdir.

Ariometr vasitasile Uiziim sirasinin xiisusi ¢okisina gora sakari tayin etmak liciin
asagidaki ardicilliga eamal etmak lazimdir:

1. Gilaler daragdan ayrilmaldir.

2. Gilalsrin sirasi siizgacdon stokana kecirilmali, yaxud avvelcedan pasterize

edilmis siradan istifads edilmalidir.

3. Sirani durultmali. Bunun tgiin sirs ya bir gadar saxlanmalidir ki, durulsun, ya da

stizgacla digar stokana siiztilmslidir.
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4. Suziilmiis sira hacmi 250
ml olan tomiz silindrin
2/3  hissasine  qader
doldurulur. Sira silindra
ela tokiilmslidir ki, onda

O

kopik amala goalmasin
(bunun {i¢lin silindrin
divari ils tokilmalidir).

-

5. Silindre tokilmiis
siralerin temperaturunu
olciilorak daftera qeyd Sakil 1.9. Ariometr vasitasila sakarliyin tayini
edilmalidir.

6. Tomizloanmis va qurudulmus areometrin nazik terafinden tutmagla ehmalca
siraya buraxmalidir. 9gar areometr silindrin dibina dayarsa vo onun nazik tarafi
siraya batarsa, onda o siraden ¢ixarilmali, silinmali ve qurudularaq yenidan
sirays buraxilmaldir.

7. Areometr miiayyan saviyyada dayandiqdan sonra 2-3

daqige da gozlemak lazimdir ki, sirenin temperaturu [_?_55 =)
ilo areometrin temperaturu barabasrlogsin. Homin vaxt P
kecdikdan sonra siranin menisk xatti ilo areometrin > g
skalasindaki asagi boélgiu tutusdurulur. Boélgi ile Sokil 1.10. Sirads sokorliyi
menisk xatti tutusdurulan zaman areometr silindrin tayin edan miiasir
divarlarina toxunmalidir. refraktometr

8. Areometrin gostaricisi daftera qeyd edildikden sonra
0, siradan ¢ixarilmali, yuyulmali ve qurudulmahdir.

9. Temperatur forqlarina gors alinmis ragemlara duzelis verilmslidir. Duizalis
rogami 0,0002-a barabardir. Ogar sirenin temperaturu 20°C-den yuxaridirsa,
onda temperatur forqi areometrin gostaricisinin tzarina goalinir, agar sirenin
temperaturu 20°C-den yuxaridirsa, onda temperatur farqi areometrin
gostericisindan ¢ixilir.

Emal olunmus uziimlerdan alinan siralsr azintiden ayrildiqgdan sonra xtsusi
tayinatli nasoslar vasitasi ile axin xatlarinin kdmayi ile dince qoyma ¢onlarina toplanir.
Bundan sonra emal toyinatina uygun olaraq hazir siralar serab istehsali magsadi ils
gicqirma qurgularina yonaldilir.
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1.4. Yetisma daracasina va tarkib gostaricilarina olan standart talablari
yerina yetirir.

» Emal toyinath iiziimlarin tarkib vo yetisma gostoaricilorinin standartlar:

Mixtalif tip sarablarin istehsalinda tziimiin yetiskanliyine ve kimyavi tarkibina
fardi telablar var. Cox tez, vaxtindan gqabaq va ya ¢ox gec miiddatda aparilan tiziim y18imi
sorabin keyfiyyatine manfi tasir gosterir. Biitiin bunlar tiztimlarin yetisma daracasina
hassasliin na gadar shamiyyat kesb etmasina dslalat edir. Uziimiin yetiskanliyinin tayini
tuzumliklorde bu magqgsadla bircinsli sahalarin ayrilmasindan baslanir. Tasarriifatda
analizlar ti¢iin secilan bircinsli sahalarin say1 tiztimliiklarin sahasindan, sortlarin sahadaki
miixtalifliyinden va sort garisigindan, tziimliyiin torpaqlarinin miixtalifliyinden va
yerlasdiyi relyefin xarakterindan asili olaraq dayiskan ola bilir.

Secilon uiziimliik sahasinin uzun illar Ug¢lin xaritesi tortib olunur. Analitik nazarat
sistemi tortib olunmus xaritada aksini tapan bircinsli sahalar izra imumi, garisiq olan
sahalarda isa har sort lizra ayrica aparilir. Sarabgiligda vacib olan sekarlar va tursular
gilanin latinda toplansa da, tursulara eyni zamanda salxim daraginda da rast galinir. Fenol
birlasmalari, ranglayici maddalar iss, asasan, qabiqda, as1 maddalari daraq ve toxumda
toplanur.

Gorundiyi kimi, miixtalif vacib kimyavi birlasmalarin salximin biitiin hissalerinda
paylanmasi qeyri-barabardir olsa da, bu standartlara yanasmada miixtalif analitik tisullar
totbiq olunur.

Emala verilacak Uziim sortlar1 qiivvads olan standartin talablerina gors asagidaki
tolablars cavab vermalidir:

o Siifra liztim sortlari: Sekarlik minimum - 16 % Tursuluq - 4-6 q/dm3
e Texniki tiztim sortlart: $akarlik minimum -14 % Tursuluq - 5-9 q/dm3
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%
ﬁﬁ' Talabalar ticiin faaliyyatlar

.
e P

» iki gqrupa béliiniin. Uziim sahasindan niimunalsrin gétiirilma gaydalar: sxemini
¢okin ve miizakirs edin.

*Emala gabul olunacaq iiziimiin yetisma gostaricilori haqqinda bildiklarinizi
gostermakla, yetismanin tayin etma qaydalarini miizakirs edin.

* Nlimuna gotiirma avadanliglarini tahlil edin.

* Qrup liderlari lizlimiin emal ti¢iin yetiskanlik gostaricilarini l6vhada regamlarla
nimayis etdirdikden sonra emal sortlorinin ve istigamatinin vacibliyinin
miizakirasini tagkil edin.

» iki qrupa béliiniin. Uziim salximinin formaca farqli olan sakillerini ¢akin ve qrup
aras1 miiqayisasini aparin.

* Farqli quruluslarin sabablarini aydinlasdirin va fikirlarini 6yrenmak ii¢lin qarsi
grupa suallar verin.

= Salximda gilalarin sixlig1 ve kiitlasi faktlarinin sabablarini tahlil edin.

®* Qruplar arasi salximin hansi hissalardan ibarat olmasinin miizakirasini taskil edin.

®» Salximda anatomik hissalarin salxim kiitlasine nisbatina gors olan faiz gostaricilari
aks olunan sxem qurun.

» Jziim sahasinin ve tenakds iiziimiin yerlosma formasinin sxemini ¢akin.

= 3-5 naferdan ibarat qruplar yaradin ve niimunalarin tenak va saha sxemi iizarinda
tonakdan niimunsalarin gotirilma qaydasini gostarib tahlil edin.

® Secilarak gotiirilmis niimunalards refraktometr vo laborator tsulla sakarlik vo
tursulugu miiayyonlasdirin.

®» Qruplar arasinda aldigimiz naticalari muzakirs edin va istehsal toyinatini verin.

* Tomiz sortlu sahanin saklini ¢akin.

= Sort qarisigh sahanin saklini ¢akin.

* Yetisma daracasini miiayyan edacak lisullar1 miiqayiss edin.

®» Qruplar arasi kimyavi tarkib gostericilarinin shamiyyatini miizakirs edin.

15
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P

I Qiymoatlondirmoa

v

v’ Miixtalif veziyyatli sahalards tiziimiin yetisma daracasinin miiayyan olunmasi
necs aparilir?

v" Secilon liztim sahasinin illar tizrs xaritasi ne magsadls tortib olunur?

v' Uziimiin miiayyan olunan gostericilarinin alinan son mahsulda faydalihig nadan
ibaratdir?

v" Emal prosesinda standartlara amal olunmamasi natics etibari ile nays sabab olar?

v' Uziimiin yetisma gostaricilori hansilardir?

v" Bunlari bir-birindan farglendiren gostaricilar hansilardir?

v Emal ti¢iin hansi asas keyfiyyat gostaricilari tolab olunur?

v Emal li¢iin yetisma daracasinin sortlara baghhg nadadir?

v' Uziim sahasinda va tonakda iiziimiin yerlosma formasini bilmak nays lazimdir?

v Niimunalarin segilib analiz ti¢iin gotiiriilmasi magsadi nadan ibaratdir?



Uziim emali

% Test tapsiriqlari

1. Uziim sarab emalina hansi yetisma dovriinde toplanir?
A) Yaxs1 sokarlik toplayanda
B) Texniki yetkinlik dévriinda
C) Tursuluq asagi olanda
D) Yemak yetiskanliyinda

2. Analiz ticiin niimunalar hansi qaydada gotiirilmalidir?
A) Ortadan
B) Diaqonal iizra
C) Asagidan
D) Uc hissadan

3. Uziim salxim1 ne¢a hissadan ibaratdir?
A) 2
B) 5
C)8
D)3

4. Sorab istehsalinda iiziim gilasinin istifada olunan hissasi hansidir?
A) Daragi
B) Toxumu
C) Lati
D) Qabigi

5. Emala verilon iiziimiin areometrla sokarliyinin tayini hansi temperaturla
hesablanmalidir?
A) 20
B) 18
C) 25
D) 30

6. Qurmzi siifra sarablarinin istehsalinda istifada olunan iiziim sortu hansidir?
A) Rkasiteli

B) Saperavi
C) Bayansirs
D) Aliqote

7. Ag siifra sarablarinin istehsalinda rong verici kimyavi birlosma hansidir?
A) Qlikoza

B) Fruktoza
C) Leykoantosian
D) Pentoza
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TOLIM NOTIiCOSI 2

Uziimiin tarkibi ve keyfiyyat gostaricilari, onun emal
Oncasi tomizlanmasi vo emala gqabul qaydalarini bilir vo
is prosesinda bunlar1 hayata kecirmayi bacarir.

2.1. Saglam, zadali va xasta iiziim mahsullarina standartlarin talablarini
sadalayir.

» Saglam iuiziimlars olan standart talablar

Uziim yigim1 vaxtinin uzanmasl, aqrotexniki qulluq islarde buraxilmis sehvler
liziimiin xastalik ve zararvericilarla sirayatlonmasina sabab olur ki, bu da 6z manfi tasirini
bels tiziimlardan alinan sirada gosterir . Naticoe etibar1 ilo bels keyfiyyatsiz mahsul
gozlanilon miqdarda sarab alinmasinin qarsisini almis olur ve miiassisaya iqtisadi ziyanin
deymosi ilo naticelenir. 9l ilo dzim __
y1giminda xaste va zadali salximlar ayriliqda ad t,
toplanir ve saglam hissays qarisdirilmir. E‘;._-'
Sahadan toplanmis ilizim 4 saat arzinda
emala catdirilmaldir. Hazirda
avtomatlasdirilmis tsulla tziimiin ¢akisi,
sokarliyi, titrlegen tursulugu miiayyen
olunmagla barabar, Uzlimin temizliyi, -
saglamligl, xoastaliyi ve zararvericilarla
sirayatlonma gostaricilari miiayyean edilarak
gabul gabzinds geydiyyati aparilir. Sahadan
toplanaraq emala gatirilon tiziim mahsulu |
transportyor lizarinda yuyularaq temizlanir,

zodsloenmis xeste hisseler ayrilaraq emal |
olunacaq kiitladen ayrilir. Umumi kiitladen
20%-o qoaderi ozilmis, gilalerin 10 %-o
gadari zadalanmis, 2% noxudlanmis, 15 %-o
gadar sort qarisigl olan ve orta soekarlik
10%-don asag1 olmayan uzimlsrin emala
gabulu ganunla yolverilandir.

Sakil 2.1. Xastalikla sirayatlanmis tiziim salximi
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Uziim emali

2.2. Uziimiin tomizlonmasini tomin edir.

> Uziimiin emal qabag) tomizlanmasi

Uziim siresi - yetismis tiziim gilalorindan preslonms iisulu il alinan pasterizo
edilmis spirtsiz ickidir (Sakil 2.2).

Siranin alinmasi asagidaki texnoloji rejimdan ibaratdir:

e Cesidloma .

e Tomizloma

* Yuma

¢ Xirdalama

e Siranin ayrilmasi

e Siranin duruldulmasi

¢ Konservlasdirma

Sira istehsalinda calismaq lazimdir ki,
sire domir hissalarle birlasmasin, ciinki
demirle temas eden sire oksidlesib ham 9
rongini, ham da keyfiyyatini itirir. Ona géra da Sokil 2.2, Uziim sirasi
damir hissalarin tizari xiisusi laklarla ortiiliir.

Uziim sahads yigimdan qabaq toz-torpagla cirklenmis veziyystds olur. Bu da,
asasan, aqrotexniki tadbirlar vaxti torpaga yaxin salximlarda bas verir.

9sasan, al ile tiziimiin toplanmasinda bela tiziimlar ayrica toplanir ve emal gqabagi
transportyor tzarinds qurulmus su damcilayicist qurgusu vasitesi ile yuyulub
tomizlanmasi isi aparilir (Sakil 2.3). Emala imumi kiitlanin 10%-dan yuxari natemiz olan

uzumlarin verilmasi qadagan olunur. Yuyulub temizlonmis izim mahsulu suyu
¢okilondean sonra gabuledici bunkera
tokultir. Bundan sonra ilkin snekla azilma
prosesi kecir. Novbati marhalads azici
dograyan masinda daraqdan ayrilarag, azinti
nasoslar1 vasitesi ile sizdiriciya naql
olunurlar. Sizdirici fraksiyalarindan ayrilmis
sire nasoslar vasitesi ilo dince qoyma ve
gicqirtma canlarina naql olunur. Presa naql
olunmus ozinti burada da fraksiyalara

ayrilir. Birinci tezyiqdan alinan sira sarab
istehsalina, digar tezyiqdan alinan sirs isa

Sakil 2.3. Tamizlonmis tiztim mahsulu

qicqirdilmaqla spirt ¢okilisine yonaldilir.
Uziim partiyalarini yuyularaq temizlayan sular ise kanalizasiya xatlarins axidilarag, digar
tullantilarla birlikds temizlayici qurgulara naql olunur.
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Uziim emali

2.3. Emal olunacagqiiziimiin tarkibinin Kimyavi gostaricilarini vo emala qabul
gaydalarini izah edir.

» Emal olunacaq iiziimlara olan kimyavi tarkib talablari

Emal sanayesi li¢lin talab olunan bir ne¢a asas amil var. Bunlardan biri tiztimiin
sortudur (Sekil 2.4). Serabin keyfiyyati Uziimin
yetisdirildiyi ekoloji miithitden ve aqrotexniki qullugdan
birbasa asilidir. Miixtalif zonalarda yetisdirilon eyni tizlim
sortlar1 mixtalif keyfiyyat goOstoricilorine malik olur.
Uziimiin yetisdirildiyi ekoloji miihit - iglim (temperatur,
ritubat va isi1q), torpaq, torpagin su rejimi, onun mineral
maddbslarle zanginliyi, yerin relyefi ve totbiq edilon
aqrotexniki tadbirlar natica etibari ilo iziim mahsulunun
torkibinin kimyavi birlosmalarle zanginliyina tasir
gostarmis olur. Bu iss 6zlinii son emal mahsulunda sarabin
keyfiyyatinde gostormis olur. Bunlar1 6yrenib amsal
olunmasina nail olduqda ve emal qaydalar1 ardicilhigini  $akil 2.4. Ekoloji cahatdan va
tomin etdikds, keyfiyyatli sorab markalarinin istehsalinin agrotexniki islanma

. . . e e baximindan emala hazir
tomin edilmasi miimkiinliiytli yaranir. liziim sortu
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2.4. Emal prosesinda iiziim salximinin daraqdan va azintidan ayrildiqdan
sonra alinan sirasinin ¢anlara naqlini taskil edir.

» Texnoloji amaliyyatdan alinan siranin sarab istehsalina yonaldilmasi

Sarab istehsali texnologiyasina baslamazdan dnca bir cox gaydalara riayat etmak
tolab olunur. 9gar bu qaydalar ardicilligina intizamla amal olunarsa, keyfiyystli sarab
mahsulu almagq olar.

eUziimiin toz-torpaqdan, sort qarisifindan, xoste ve zararvericilarlo
sirayatlonmislarden temizlonmasi va ayrilmasi temin edilmalidir.

e Cokisi, teloab olunan kimyavi ve keyfiyyat gostericilori miisyyan edilib
sonadlagmalidir.

¢ Emal axin xatti is¢i vaziyyatina gatirilmalidir.

e Nogletma xatlari ve nasoslar sistemi qurulmalidir. istehsal olunacaq serab
noviine uygun uziim emal olunmaldir.

e Ag sorablar li¢iin sizdiricinin sirasi qicqirtma ¢anlarina nagl olunmalidir.

e Qirmiz1 sorablar Ug¢ilin azinti xlsusi teyinatlh qicqirtma ¢anlarina naql
olunmalidur.

e Qicqirma prosesi basa c¢atdigdan sonra alinan gsarab material azintiden
ayrilmahdir.
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Uziim 1ma11

Uziimiin azilmasi

Daragin ayrilmasi
1 3 4 5 6 7
Ag tisulla siranin ayrilmasi dzintinin Biitdv salximin
qizdirilmasi qicqurdilmast
Dara.qla. bllrga Daragqsiz azintinin dzintinin
azintinin .
ekstrasiyalasmasi daraqla
sixilmasti
qicqirdilmast
Salximin sixilmasi gzintinin
sixilmasi Qurmuzi tisulla sira va sarabin alinmast

Sxem 2.1. Uziim emalindan alinan siranin son mahsul istehsalina naql sxemi
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%
ﬁﬁ' Talabalar ticiin faaliyyatlar

.
e P

®» 3 grupa boliniin. Qruplardan biri saglam, digari zadali, sonuncu iss xasts tiztimlarin
gostaricilarini hazirlayin ve qruplararasi diskussiya taskil edin.

* Emala verilon izimin temizlonmasi, xaste va zararvericilarle siraystlonmis
hissanin ayrilmasi sxemini ¢akin.

® Qarisiq emalin ziyanlarinin miizakirasini toskil edin.

* Emal li¢iin Gizlima qoyulan talablari hazirlayin.

» Jziimiin sahads cirklonmasi sababini arasdirin.

» Jziim sahads toplanarken temizloanmasi prosesini gostarin.

* Emala daxil olarkan tiziimiin cirklonmsa faizini hesablayin.

» {ki qrupa béliiniin. 1-ci qrup transportyor iizerinda {iziimiin temizlanmasini, 2-ci
grup xaste va azilmis salximlarin ayrilmasi qaydalarinin saklini ¢akib miizakira
edin.

= Keyfiyyatli mahsul istehsali magsadi ile teqdimat hazirlayin.

* Qruplara béliiniin va zonalar tlizra iziimiin keyfiyyatina tosir edon amillar barada
togdimat hazirlayib tahlillar aparin.

» Uziimiin lovhade gosterilmis kimyevi terkib gostericilorine asasan, istehsal
olunacaq mahsulun keyfiyyati barade miizakirslar aparin.

* Toqdim olunmus iiziim sortlarindan hazirlanmasi magbul olan sirs ve sorablar
barads toqdimatlar hazirlayin.

* Emala gabulla bagh qaydalar:1 sxemls gostarin.

* Emal axin xattinin sxemini ¢akin.

* Emal prognozuna asasan axin xattinin, o cimladan daraq ayiranin (drobilka) emal
glcliinli hesablayin.

* Naqgletma nasoslarinin is prinsipina gora onlarin névlarini toyin edin.

» Emal giiciina asasan nasoslarin sayini hesablayib miizakira edin.

® Elektrik avadanliginin isi prosesini toemin edacak giiciint hesablayin.

» [sda telab olunan tahliikesizlik qaydalarini miizakirs edin.
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P

v

v
v

Qiymoatlondirmoa

Emala verilan tizlimiin iimumi kiitlada saglamliq faizi na qadar olmalidir?
Xasta va zararvericilarls sirayatlonmis tizlimiin migdari emalda ne¢a faiz taskil
eda bilar?

v Umumi kiitlads saglam, xaste v azilmis mahsulun faiz gdstaricilarini hesablayin.

<\

S N N N N N VU N N NN

AN NN

Emal olunan iiziimiin standart gostericilarinin miiayyan olunmasi va gabul
gabzinda gosterilmasi sartlari hansilardir?

Emala verilan liziimiin tamizlik daracasi na gadar olmahdir?

Cirkli halda emal olunan tiziimiin son mahsulun keyfiyyatina tasiri necadir?
Uziimlar hansi qaydalar iizrs tomizlonir?

Bu amaliyyatlar hansi sanadlarda 6z aksini tapir?

Natemiz tiziimlardan hazirlanan mahsulda satis giymati neca dayisir?

Uziimiin Keyfiyyatins tesir edan amillar hansilardir?

Uziimiin kimyavi terkib géstericilarinin serabin keyfiyystina tesiri varmi?
Uziimiin emalina naden baslamagq lazimdir?

Emala gabul qaydalar1 hansilardir?

Emala gabul hansi ardicilhigla apariimalidir?

Oyranma prosesins asaslanan giymatlandirma meyari necadir?

Salxim daraginin ayrilaraq kenara ¢ixarilmasi hansi avadanliglar vasitasi ila
aparilir?

Ayrilmis azinti naqldan qabaq hara toplanir?

9zinti nayin qarisigidir?

9zintini naql edan va siraden ayiran hansi nasos névii ve avadanliqdir?

Siranin daragdan ve azintiden ayrilib naql olunma prosesinin modulu ne¢s
elementdan ibaratdir?



Uziim emali

TOLIM NOTIiCO9SI 3

Sironin atraf miihitin tasirindan qorunmasini, alinan
azintinin sonraki emal prosesinin talablarini bilir va
onun emal1 texnologiyasinin tatbiqini bacarir.

3.1. Siroanin havanin oksigeninin tasiri altinda oksidlasmasinin garsisini alan
tadbirlari qeyd edir.

» Siranin atraf miihitin tasirindan qorunmasi

Alinmis azinti va sireys olan asas talab onlarin oksigenden qorunmasidir. Bels ki,
oksigenin tasiri ila siranin fermentlar vasitasi ilo oksidlasmasi prosesi bas verir ki, bu da
sirada zararli mikroorqganizmlarin inkisafina sabab olur.

Bunun qgarsisini almagq ti¢iin ilk n6vbada azinti alinan kimi qisa miiddatda sizdiriciya
verilib azintiden sira ayrilmali ve antioksidant tasire malik olan kukiird anhidridi
verilmalidir. Kiikiird anhidridi sirays 150 -200 mq/L hesabu ils alava edilmalidir. Soyuqla
islonma texnoloji amaliyyatindan istifads etdikda ise 70 - 100 mq / L normasi kifayat edir.

Gostarilon normadan artiq sulfit anhidridi, aldehid-sulfat birlosmasi amala gatirir
ki, bu da sonradan serabin keyfiyyatine manfi tesir gosteran aldehidlarinin amala
galmasina gatirib cixarir.

Oksidlasdirici fermentlari azaltmaq maqgsadi ile gserabgiligda tebii terkibli
bentonitden da istifade olunur (Sakil 3.1, 3.2). Bunun {giin Gzliim emal Ug¢iin bunkers
tokiilonds onun ilizerine bentonit tozu sapilir. Bu zaman sirads ve galacak sarabda
oksidlasdirici azot va fenol birlosmalarinin miqdar1 azalmis olur. Gostarilanlarin
zamaninda tatbiqi galacak keyfiyyatli sarabin asaslarindan biridir.

Sakil 3.1. 9rzaq mahsullari istehsalinda
istifada olunan tabii bentonit tozu Sakil 3.2. Tabii tarkibli bentonit tozu
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3.2. Sira ¢iximini artirmaq va onun qorunmasini tamin etmak magqsadila
azintiya ferment preparatlarini alava edir.

» Ferment preparatlarindan magqsadli istifada

Uziim emal olundugdan sonra alinan azintids oksigenin tesiri alinda cox miirakkab

biokimyavi proseslar baslanir. Biitov
gilalorde sintez prosesi pargalanma
prosesini listalayir vo aksina lizlim gabig1
parcalandiqdan sonra fermentativ
prosesin faaliyyat istiqamati dayisir.
Tobiatde 1000-dan artiq aktivlasdirici
ferment birlosmalari movcuddur (Sakil
3.3). Pektin kimyavi birlasmalari, asasan,
gilalorin qgabiginda toplanir. Pektolitik
ferment preparatlarinin tasiri altinda onlar
siranin (suslo) terkibina qarisir va bu
zaman onlarin par¢alanmasi bas verir Kki,
buda digar mithiim bio-kimyavi tasirlarla
birlikde azintinin presdan Kkegirilmakla
sironin ayrilmasi prosesini asanlasdirir,
sira ¢iximini stiratlondirir ve artirir.

Bu texnoloji amsaliyyati siiratlondirmak
maqsadi ila istehsal prosesinda azintiya toz halinda
P10X va Q10X Pekovamarin pektoletik ferment
preparatlar oalave edilir (Sokil 3.4). Pektolitik
ferment preparatarinin totbiqi sayasinds sire
ciximi 1-2 faiz, “6zbasina axin” prosesindas isa 10
faiz qadar artir ve siranin soffaflasmasi 2-3 dafa
suratlonir. Ekstraktliq ag serablarda 2-10 faiz,
qirmizi sarablarda isa 10-15 faiz artmagla etil
spirtinin orta hesabla miqdart 10-20 faiz artir.
Biitiin bunlar ilkin sarabgiligda miihiim texnoloji
amaliyyat sayilir.

Sakil 3.4. Ferment preparatlarin
hazirlanmasi qaydasi
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3.3. Alinmis azintinin emal prosesini, qicqirdilmasini vo onda amala galan

catismazliglari miiayyan edir.

» 9zintinin emal1 prosesi

Uziim azintisinda 80-85%-a qadar sirs olur. Bu sireni iki yolla alirlar:
Agirliq quvvasils s1zilan sira ve sixma yolu ila alinan sira.
1 ton lzimdan 700-800 litr durulmamis sire alinir. Burada salximin mexaniki

torkibi ve sixilmanin samaraliliyi vacib
sortdir (Sakil 3.5). Onu da geyd edak Ki,
0zbasina siiziilan sira kimyavi terkibca an
giymatli fraksiyadir (siiziilma).

Uziim ozilib daraqdan ayrildiqdan
sonra oazinti xiisusi ¢onlara toplanir.
Buradan goalacak texnoloji islanmalara
asaslanan azintinin emali prosesi baslayir.

Bu serabciliqda ag ve qirmizi usul
adlanir.

Ag usulda sire eazintiden ayrilaraq
qicqirdilir, qirmizi iisulda ise azinti sira ila
birlikde qicqirdilir. Ag tsulla, asasan, ag
sorablar, qirmizi usulla isa qirmizi rangli

Sakil 3.5. Sixilma

sorablar istehsal olunur. Burada asas problemlarden biri azintinin oksigendan
gorunmasidir ki, bu da son mahsulun keyfiyyatinds 6ziinii biiruze verir (Sakil 3.6).

Bu magsadls VPND-5, VPND-10, VPO-20A
va s. sizdiricilardan genis istifads olunur. Sirenin
torkibindaki sekar-qliikoza CsH1206 = 2C2HsOH+
2C0O; formulasina uygun sokilda etil spirtina
cevrilir. Eyni zamanda terkibde 2-ci va 3-ci
daracali birlosmalar da amsale galir ki, bunlarin
da bir ¢oxu sivus yaglari kimi adlanan ali spirtlar
olaraq insan orqanizmi tli¢liin ¢ox zararlidir. Ona
gora do sorablarin bela problemlardan
gorunmast moagqsadi ile qicqirtma prosesini
Massandra, Maqarag, Rkasiteli va s. kimi madani

Sakil 3.6. 9zintinin emali

mayalarinin kulturlarn ile aparilmasi tovsiys olunur. Onu da geyd edak ki, qicqirma an
giymatli texnoloji prosesdir ve 1 qram sakarin qicqirmasindan 0,6% spirt alinir.
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» 9zintiden ayrilan siranin ¢anlars naqlini taskil edin.

® Sirenin miixtalif hacm gostaricilarine uygun verilacak kiikiird anhidridinin migdarini
hesablayin.

» {ki gqrupa béliiniin v sulfid anhidridi konsentrati ils bentonit mahlulunun hazirlanmasi
gaydasinin tahlillarini aparin.

* Ferment preparatlarinin névlari barads miizakirs aparin.

* Ferment preparatlarinin shamiyyatini tohlil edin.

» Qruplar teskil edin va qruplararasi pektolitik ferment preparatlarinin rolu barada
bildiklarinizi danisin.

* Ferment preparatinin azintiys verilmasi qaydasini tasvir edin.

» Jziimiin azintiys ¢evrilma samsaliyyatin1 miizakira edin.

» Jziimiin sirays cevrilmasi sxemini cokin.

* Qruplara béliiniin, ag ve qirmizi tisulla olan texnoloji emal amaliyyatini tahlil edin.
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P

I Qiymoatlondirmoa

v

v' Sirenin oksidlosmasi na demakdir?

v Oksidlasmani amals gatiren hansi faktorlardir?

v Hansi kimyavi birlosmalar bu prosesi emals gatirir?

v Bunun {giin hansi gabaglayici texnoloji tadbirlar totbiq olunur?

v" Kiikiird anhidridinin sirays hansi formada verilmasi magsadauygundur?

v' Antioksidantlar hansi texnoloji marhsladas tatbiq olunmalidir?

v' Sira ¢iximini artirmaq magsadi ilo hansi texnoloji amaliyyat miisbat rol oynayir?
v Nega nov tasiredici ferment preparati taniyirsiniz?

v' 9zintinin hacmina gora verilmali olan ferment preparatinin miqgdarini hesablayin.
v' Pektoletik ferment preparatlardan hansini taniyirsiniz?

v' Oyranms prosesins miivafiq giymatlondirms meyari necadir?

v’ Daraqdan ayrilan azinti hara toplanir?

v Emalda istifads olunan avadanliq markalarini gosterin.

v’ 9zintinin emalinda ag ve qirmizi tisullari forqglandirin.

v" Qicqirmadan alinan mahsullari sadalayin.

v Qicqirtma prosesinda istifads olunan zararli birlesmalari gosterin.

v Madani qicqirtma mayalarinin miisbat taraflarini forqglandirin.
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TOLIM NOTICOSI 4

Uziim sirasinin emal texnologiyasin bilir ve
is prosesinda tatbiqini bacarir.

4.1. Uziimdaen istehsal olunan moahsullarin hazirlanma qaydasini izah edir.

» Uziimdan istehsal olunan mahsullar

Uziimdan sarab, kismis, serbat,
dosab_(bakmaz), miirabbs, sirks, rigal,
abgora ve s. moahsullar hazirlanir
(Sokil 4.1).

Kismis - toxumsuz Uzim
sortundan hazirlanan corazdir.
Kismisin bir ne¢a hazirlanma tsulu
var. Kismisi ham kolgada (yani isti vo
quru, amma gin diismayan yerds,
masalan, damin altinda, ilkin emaldan
ke¢mis lzim salximlar1 ipdan asilir),
ham da giin altinda qurudurlar (Sakil

4.2). Sakil 4.1. Uziimdan istehsal olunan mahsullar

Kismisin ilkin emal1 tisullar1 da bir negadir:

1. Uziimiin  salximlarimi, renginin  agiq
olmasini saxlamaq ve qurudulmasinin
tezlasdirilmasi Ug¢liin 10 saniys arzinde
qaynar 0,5%-lik galavi mahlulunda (10-30
gram potas ve 5-10 qram shang bir litr
suya) emal olunurlar (sadace msahlula
salinirlar) ve sonra soyuq suda yaxsica
yuyulurlar. Bundan sonra kismisin daha
yaxsl alinmasi tigiin tiziimu bir saat arzinda
kiikird tistiisiina verirlar (4 kq tUziims 1

Sakil 4.2. Kismis

gram kiikiird).

2. Uziimiin bazi iri novlerini qurudulmazdan avval 3-5 saniyslik 95-97 darace
istilikda 0,5%-lik siifra sodas1 mahluluna salirlar. Bela emal tiziimiin iist qatini
mahv edir vo Uzlimiin gabiginda, suyun buxarlanmasini asanlasdiran ¢oxsayl
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masamsalar yaranir. Isti soda mahlulundan ¢ixarilan tiziim darhal soyuq suda
yuyulur va salximlar qurumagq ti¢iin diiziiliir. Yuxarida deyildiyi kimi, bu halda da
Uzlimil bir saat arzinds kiikiird tiistlisiina verirlar. Bundan sonra salximlari
raflara diiziirlar va 2-3 giin qurudurlar. Bu tisulla azca qurudulmus meyvani hazir
olanacan qurudurlar. Kismisin timumi qurudulmasi néviindan, o6lgiisiindan,
qurudulmasi 6ncasi emalindan asihidir ve 4-12, bazan 20 sutka vaxt aparir.
Qurudulmus meyvalari toplayirlar, sonra artiq ¢okintiilari ayirmagq ii¢iin alekdan
Kegirirlar, riitubatinin barabar paylanmasi ti¢iin raflards 1,5-2 hafts saxlayirlar.

Sobalarda siini qurudulmasi tigiin 65-75 daraca istilikde saxlayirlar. Noviindan asili
olarag, qurudulmus tiziimiin namliyi 17-20%-dan artiq olmamalidir.

Kismisi ilkin emalsiz da qurutmagq olar, amma bu daha ¢ox vaxt aparacaq va hazir
moahsul nisbatan keyfiyyatsiz olacag.

Kismis ela bela yeyils bilacayi kimi, cemi ve kompotu da edils bilar. Homcinin bir
cox sirniyyatin va keksin icina da qatilir. Tumlari alinib qara bibarla birlikda yeyilss,
boyraklara yaxsi tasir edar va boyrak qumlarini tokmays yardim edar. Bakmaz ils birlikda
yeyildikde gan azligini aradan qaldirmaga kémak edir. Uziim tumundan alindan {iziim
yagl uirak xastaliklari v xolesterina faydalidir.

Moviic - (tumlu iiziim qurusu) Abseronda genis yayilan ¢araz novidir ($akil 4.3).

Azorbaycan  kulinariyasinda méviicden — genis istifade  olunur. Uziim tumlu
qurudulanda moviic, tumsuz g /
qurudulanda ise kismis adlanir. |
Uziimiin sortundan asili olaraq, méviic |
vo kismis aciq-qahvayi, tiind gahvayi,
qaramtil renglarda ola bilir.

Moviic hazirlamaq Uglin Uzim
salximi 15-20 daqgige miiddatinda isti
duzlu suya salinir. Bundan sonra
salximlar  qurudulur. Quruyandan
sonra gilelayib qisa saxlayirlar. Digar Sakil 4.3. Méviic
bir qaydaya gore ise ag sani uzim
novini yalniz giiniin altinda qurutmaqla moviic hazirlanir.

Digar uisula gors, tiziimil tamam yetisdikdan sonra qurutmaq lazimdir. Yaxsi olar ki,
qurutmaq ti¢lin nazardas tutulan tiziim tenakds qalib tamam yetisarak sira salsin. Sonra
liziimii tanakdan darib salximda olan ¢iiriimiis ve azilmis gilslari ayirirlar. Uziimii tez-tez
o Uz-bu Uza ¢evirmakls tabaglarda 3 giin middatinds qizmar giinas altinda qurutmaq
maslahat gorilir. Tamam qurumus tUzim gilaleri asanliqla salximdan qopub tokiliir.
Hamin gilelari havada qurudub sonra gqablara yigirlar, qisa saxlayirlar. Koélgada
qurudulmus moviic uzun vaxt taleb etsa da, daha keyfiyyatli olur.
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Uziim sirkasi - liziim
sirasinin sirka tursusu
bakteriyalar1ils qicqirdilmasindan
alds edilir (Sakil 4.4). Uziim sirkasi
hazirlanmaq  lg¢iin  nisbaten
yumsagq gilalardan istifads etmak
lazimdir. Bunun tgin ilk névbads,
Uzimu siise qaba y18in (agz1 bir
gadar genis olsa yaxsi olar). Sonra
bu uziimleri bu siise gabda bir

gadar azin. Daha sonra da giiniin Sakil 4.4. Uziim sirkasi
altinda, ya da temperaturu 20-25
daraca selsi olan otaqda saxlayin. Ancaq bu vaxt o qabin agzini ¢ox six baglamaq maslahat
deyil. Ciinki sirke tursusu iiziimiin hava ils oksidlosmasinden meydana gslir. Uziim sirasi
an az1 40-45 giin qicqirdiqda sirks hazir olur. Qaba bir qadar quru ¢oérak alave etmak iss,
sirkanin qicqirmasini stratlondirir. Olverisli soraitds siiziilmiis sirkani uzun miiddat
saxlamagq olar. Uziimii siizdiikdan sonra bir bugum gaynatmaq ve bundan sonra saxlamagq
lazimdir. Sirkeden ham yemaklore salave etmak, hoam da tarevezlari saxlamaq ugiin
istifada etmak olar.
Bakmaz vo ya dosab - ¢esidli meyvalardan hazirlanmis sekarli, gati mayedir (Sakil 4.5).
Bokmaz hazirlamaq tgiin tam
yetismis ve nisbaten sirin Uzlim
sortlarindan istifadas edilir. Bels ki, sirade
sokarlilik 19-20%-dan asag olmamalidir. |

Sirada olan Uizvi tursulari
neytrallasdirmaq tg¢lin ahangli-gillicali
torpaqdan Vo yaxud kalsium

karbonatdan istifads edilir vo ¢okmasi
tcitin 2-3 saat saxlayirlar. Alinmis sirani
cokdurub filtrden siizir ve gaynadib
gatilasdirirlar. Bu zaman tizarinds amsala sakil 4.5. Uziim bahmazi

golon Kkif yigilmalidir. Sirani qatilasdirarken arabir garigdirmaq ve hacmi 5-6 dafo
azaldigda hazir olub-olmamasini yoxlamaq lazimdir. Bekmaz hazir oldugda nalbakiya
toklulmiis soyuq damcilar yayilmir, yaxud ¢ox gec yayilir. Hazir bakmazi siise gablara
tokub agzini germetik baglamaq lazimdir.
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Abgqora - Kal iiziimdan alinmis tiziim
meyvasinin sirasi, qora suyudur (Sakil 4.6).
Abqora hazirlamaq Ugin kal uzim
salximlarini toplayir, onlar1 temizlayir,
yuyur, taxta va ya yaxsl qalaylanmis mis
gaba doldurur ve toxmagqgla azib suyunu
sixirlar. Sonra bu suyu narin gozlii alakdan,
yaxud tenzifden suziib siise gaba
doldururlar. Kal uzimin suyu bulaniq
oldugundan durulmaq t¢iin bir miiddst
gabda saxlaywr, tam durulandan sonra
butulkalara doldurur, agzinm1 bark-bark
baglayirlar.

Qora suyu butulkaya agzina gqadar doldurulmalidir. 9ks taqdirds yarimg¢iq doldu-
rulmus butulkada galmis hava mayeni acidir, qora suyu 6z keyfiyyatini itirir. Agzina qadar
gora suyu ile doldurulmus ve agz1 barkidilmis butulkalar: glinas is1g1 diisen yera diiziir vo
40 giin butulkalar giinas isig1 altinda saxlanilir. Bu miiddat arzinds butulkalardaki su 6z
soffafliginm itirir, xina rangi alir. Demali, abroqa hazirdir. Bundan sonra abroqa dolu
slisalari glinasin altindan gotiirib sarin yerda saxlayirlar.

Sabzi qovurma, yarpaq dolmasi va digar yagh x6raklari daha da lazzatli etmakdan
otri har kasin zoévqiindan asili olaraq miilayyen miqdar abqora alave edilir.

Uziim yarpaginin Konservlasdirilmasi - milli xéroklarimizdan biri olan dolmanin
hazirlanmasinda istifade olunur. Dolma Tgiin tiiksiiz, daha az pancali va zarif
yarpaqlardan istifade olunur. '
Umumiyystls, bu magsadla
sifro  istigamatli  tzim §
sortlarindan istifade etmak

Sakil 4.6. Abqora ligtin hazirlanmig tiziim

daha maqgsadauygundur.
Uzim  yarpagini  mixtolif =
tsullarla  konservlasdirirlar.
Bunlardan bir negasi il tanis
olaq (Sakil 4.7).

Uziim yarpagl segilarak
8-10 adad olmagla tst-uste
qoyulur. Hazirlanmis
yarpaqlar1 bankalara yigarkan
arasina narin duz sapilir.

Banka doldugdan sonra qapagi
ortiliir, qaynar suda 25-30

Sakil 4.7. Uziim yarpaginin konservlasdirilmasi
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daqiga pasteriza edildikden sonra germetik baglanib serin yerds saxlanilir. Bazan
yarpaqla doldurulmus banka qaynar duzlu su ile doldurularaq baglanilir.

on c¢ox istifade edilon miuasir konservlasdirma tsullar1 yarpagin polietilen
torbalarda ve butulkalarda saxlanmasidir. Bu zaman he¢ bir konservantdan istifada
edilmir. Bu proses asagidaki kimi hayata kegirilir.

Qablasdirmaq ii¢iin istifada olunan miixtslif hacmli polietilen butulkalara yigilir.
Qablasdirmadan avval butulkalar sodali su mahlulu il temiz yuyulur ve qurudulur. Daha
sonra yarpaglar iki-ii¢ adad olmaqgla biikiilib polietilen butulkalara doldurulur.
Butulkalarin daha c¢ox yarpaq tutmasi ug¢iin onun agiz hissasindan nazik c¢ubugla
(cirilmasin deya rezin cubuq) asagiya dogru tezyiqla sixilir. Butulkalar dolduruldugdan
sonra agz1 0z qapagl ile méhkam baglanir ve 8-10% temperatur olan zirzemi saraitinda
saxlanilir. Yarpaqglardan istifade zamani ise polietilen butulkalar bogaz hissasinin
asagisindan bicaql kasilir ve yarpagqlar istifadaya verilir.

Sucuq (c¢urg¢xela) - qatilasdirilmis tiziim sirasine un, qoz, findig, badam va kismis
alave etmakls hazirlanan sarq sirniyyatidir (Sakil 4.8).

Sakil 4.8. Curgxelanin hazirlanmasi

Uziim pastas1 - azilmis {iziim gilalerinin sakarsiz bisirilmasinden alinan yeyinti
mahsuludur.
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4.2. Uziimo va siraye Kiikiird anhidridinin verilmasi vacibliyini vo
gaydalarini izah edir.

» Kiikiird anhidridindan istifads vacibliyi va qaydalari

Hala da tam alternativi olmayan antiseptik ve antioksidant kimi biitiin diinyada
kiikiird anhidridindin arzaq senayesinda genis istifade olunmaqdadir. Onu avaz edacak
kimyavi birlagsmalarin tetbigi insan organizmi Ug¢ln tshliikalilik baximindan tévsiya
olunmamisdir.

Zamaninda boéyik alim Lui Paster terafinden mikroorqanizmlarin sarabgiliq
moahsullarindaki manfi rolu atrafli tehqiq olunub, dyranilmisdir. Eyni zamanda onlarin
moanfi tasirinin garsisini alan va ya zaifladan kiikiird gqazinin shamiyyati da atrafl tedqiq
olunmusdur. Kikirdiin istifadesi tizim sahslarinden baslayir ($akil 4.9). Oidium
xastaliyine tutulmus lzimlarin mialicesinds genis sokilda kiikiirdle tozlanmadan
istifads olunur. Bunun i¢iin xiisusi tozlayici avadanliqlardan istifads olunur. Kiikiirddan
istifads prosesi tiziimiin emalindan sonra da emal zavodlarinda texnoloji talablara uygun
olaraq davam etdirilir.

Sakil 4.9. Uziimllikda istifada olunan kiiktird tozlayicisi

Miitoxassis siraya norma ila alava etdiyi SO; vasitasi il siranin temizliyini ve normal
gqicqirma prosesinin gedisini tomin eds bilir. Kikird anhidridi sire ve sarabi
oksidlasmakdan - tursumadan da qorumus olur ($akil 4.10). Normaya uygun verilmayan
SO; insan orqanizminas manfi tesir gostormakls baraber, alinan mahsulda yad olan
xosagalmaz dad ve temin amals galmasina sabab olur. Bu prosesin aparilmasinda ¢ox
boylk diqqgatlilik vo hesablamaya uygun dagqiqlik telab olunur. Kikird qazi yiiksak
tozyiqls,
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Sakil 4.10. Kiikiird niimunasi

sixilmis halda demir balonlarda zavodlara naql olunur va saxlanir. Sirays va saraba
sulfitometr adlanan avadanligla 6l¢ii ve ya terazi vasitasi ile ¢aki hesabi ila alava edilir.
Istehsal olunacaq mahsulun teyinatindan asili olaraq, sireays 120-150 mq/L hesab ila
verilmasi dovlati telimatla standartlasdirilib. Kiikiird anhidridini vermazdan avval yaxsi
olar ki, onun gatilasdirilmis mahlulu diizeldilsin va lazim olduqda ondan istifads edilsin.
Bu mahlulu emal gabda hazirlayarkan yaxsi qarisdirmaq lazimdir ki, SO; har yerda eyni
miqdarda olsun, Kiikiird qazindan arzaq senayesi avadanliglarinin va binalarinin
dezinfeksiyasi islorinda da istifads olunur. Bunlar1 bilib 6yranmak ve tatbiqgini telimata
uygun aparmagq qida mahsullari sanayesinda ¢ox vacib telablardandir.
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4.3. Siranin dinca qoyulmasini va ¢ékiintiidan ayrilmasini hayata kegirir.

» Siranin texnoloji isloanmalari

Toza emaldan alinmis siranin toerkibi asili sakilds olan iri va xirda hissaciklarla
zangin olur. Bunlar lat ve gabiq qirintilarindan, biitév ve azilmis toxumlardan vs s.
Ibaratdir. Bunlar sirenin maye fazasi ilo zaif alagali oldugundan separasiya etmakls,
stizmakls, dinca qoyulub c¢okdirilmakls ve s. isullarla sirenin terkibindan
kanarlasdirila bilir. Gila latinin kicik hissaciklari, hall olan kalloid madda - pektinlar,
zilallar, as1 ve roeng maddalari sirade uzun middat asili vaziyyatda galaraq, sireni
bulaniq saxlayir ki, bu da hazirlanan mahsulun keyfiyystina 6z manfi tesirini gostarir.

Siranin bunlardan temizlenmasi kobud siizms, elektroseperasiya, sentrifuqadan
kec¢irmakla miimkiin olur. Bunlarla barabar, dinca qoyulma tisulundan da istifads olunur.
Bu magsadlos sirenin +3-5 daraca temperaturda xiisusi tayinatl ¢anlards, 18-24 saat sakit
sokilda saxlanmasi talab olunur. Bu vaxt xirda va iri hissaciklar ¢anin dibina ¢okiir ve
kocirilms yolu ila siradan ayrilir.

Bu dinca qoyma prosesinda eyni zamanda mirakkab fiziki ve biokimyavi proseslar
gedir ki, bu vaxt yaranan birlasmalar siranin terkibini daha da zanginlasdirir ve daha
yaxs1 duruldur (Sakil 4.11).

T
. A

Sakil 4.11. Siranin dinca qoyulmasi
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4.4. Sirada tursulugun normaya salinmasi texnoloji amaliyyatlarini yerina
yetirir.

» Siranin tursuluq normasi

Serabda dad-teravet harmonikliyi yaradan, mikrobial xastaliklare davamliliq
yaradan, sarab materialin tarkibinda olan demir migdar1 ¢oxlugu sababinden mahsulun
kolloid bulanmaya meylliyini aradan galdiran asas birleasma mahsulun tursulugudur. Ona
gora do emal olunan tziimdan alinan siranin sekarliyi ile barabar tursuluguna da ciddi
yanasilmalidir. Bels Ki, istifada istigamatindan asili olarag, tizlimiin optimal kondisiyasi
miitlaq nazars alinmalidir.

Codval 4.1. istifads tayinatina uygun olaragq iiziimiin optimal kondisiyas1

istifada istiqgamoati Sokarliyi, q/100sm3 Titrlason tursuluq, q / dm3
Tabii ag turs 18-20 7-9
Tabii qirmizi turs 19-21 6-8
Tabii kemsirin 20-22 6-8
Tiind ordinar 16-18 6-9
Tiind markal 18-22 5-7
Desert +22 5-6
Likor +28 4-6
Sampan 17-19 8-10
Konyak 15-17 5-11
Uziim sirasi 14-16 5-8

Tarkibdaki imumi tursuluq dedikds, asasan, serab, alma ve az miqdarda olan limon,
qlikol, kahraba va s. adli tursular nazards tutulur. Sirads onlarin miqdar1 5-11 q / L
arasinda dayisir. Azarbaycanda istehsal olunan sarablarda, asasan, titrlasen tursulugun
miqdari asag1 olur. Bela olan halda sirays ve seraba limon va ya alma tursusu 2q/L hesaba
ila alave edilmakls, catismazliqlar korrekts olunur. Tursuluq normadan ytiksak olduqda
isa aksina, onun asag1 salinmasi texnoloji amaliyyati aparilir. Bu magsadls siranin soyuqla
texnoloji isloanmasi ile baraber, torkibdaki tursulugu 1 q / L asag1 salmaq tg¢iin har litr
moahsula 0.67 q hesabi ile temizlanmis tabasir — CaCOs slava edilir. Son zamanlar bu
maqsadls siranin sulfitlonmasi ve bentonitle islonmasi ila paralel Schizosaccharomyces
mayalarindan da tursulugun asagi salinmasinda ugurla istifads olunur ki, bu da tarkibda
alma - siid gqicqirmasi prosesinin normal ke¢gmasina teminat vermis olur.
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4.5. Moahsulun gidaliliq gostaricilarinin zanginlasdirilmasi iisullarini
tatbiq edir.

» Mbahsulun gidaliliq gostaricilari

Uzlimiin texniki yetismasi dévriinds onun terkibinds gidaliliq shamiyyatli 65-68 %
su, 35 % qliikkoza va fruktoza, 0.5 1.4 %-a gadar lizvii tursular, 0.15- 0.9 %-a gadar ziilallar,
0.3-1%-a gadar pektin, 0.3-0.5%-a gadar kalium, kalsium, fosfor, demir va s. kimi mineral
maddalar toplanmis olur. Tarkibda eyni zamanda karotin, askorbin, B2, B6, P, PP, Hva s.
vitaminlar ds var. Bu zangin terkiba gors bazan Uzlim sirasini ve sarabi ana siidi ils
miiqayisa edirlar.

Qidalanma zamani 1 kq tiziim 700-1500 kalori enerji verir. Hansi ki, bu almada 500
kalori, gavalida 580 kalori enerji taskil edir. 16 % sakarlikda olan 1 kq tiziim kaloriliyina
gora 1200 gr kartofa, 1700 gr siids, 650 qr ate ve 500 gr ¢érays barabardir (Sakil 4.12).
Sira va sarab insan badanindaki bakteriyalar1 mahv edir, yoluxucu xastsliklarin garsisini
alir, bagirsaq ve garaciyars toplanan zaharli maddaleri temizlayir, gqanda sidik cévharinin
miqdarini azaldir ve orqanizma duzlarin toplanmasinin qgarsisini alir. Xaricds sahiyye
sisteminda enoterapiya soerabla miialica

C vitamini

tisulu yiiz ilden artiq miiddatdir ki, tetbiq Bvitaqini 4 120-30% gokortor
olunmaqdadir. Bizdse do bu mialica By N\ A RELAR Uzv] tursar.
metoduna diqgat genislonmslidir. Miivafiq 0.3-05%

. . . . B, - * mineral
elmi-toadgiqat institutlart  bu  sahada i maddeler

- . . .. 8. - 0.15-0.9%
arasdirmalar ve totbiqi genislondirmalidir. s v ‘ - it
Xorgang, holiartritlards, tirek, mads, boyrak, - ’ - ol ioch
. L vitamini | ;

vorom, qan, bronxit, astma, sinir ve s. 0,3-1,0% pektin

xastaliklorin do miialicesinda liziim sirasi
va sorablarin istifadasi, xlisusan da qirmizi
sorablarin hakim resepti ile tatbiqi
genislonmakdadir. Boyiik alim-tebib Ibn
Sina “kdhna serab badani qidalandirir”
demakla sorabla miuialiconin

— 1“ o ..’-. 7 ’
Iitr uzum sirasi
es Lo

~ nin qidalig! T35
aohamiyyetliliyini tovsiya etmisdir. Biitiin S N, :
bunlar1 temin etmak Ug¢lin Uzimiin
yetisdirilmasi aqrotexniki islarinds va
emalinda ekoloji soraits, iglim
gostaricilaring, rutubatliliys, isiga, torpaq-
su rejimins, relyefo ve s. taleblore ciddi Sakil 4.12. Uziimiin tarkibi va qidaliliq dayari
yanasilmali ve amal edilmalidir.
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4.6. Sarab novlarini spesifik terminlarls xarakteriza edib, terminoloji
izahlar1 isinds totbiq edir.

» Spesifik sarabgiliq terminologiyasi
Uziim sarablarinin rengi, tam, atri, spirtliliyi, sekerliyi ve hazirlanma texnologiyasi

miixtalifliyi macburiyyat yaradir ki, onlar névlara béliinsiin. Prof. N.N. Prostoserdov va
Prof. M.A.Gerasimov sarablarin asagidaki sanaye tasnifatini miiayyan etmislar:

o Siifra sarablari - turs, kemsirin;

e Xiisusi tayinatli serablar - spirt alave edilmakls tiindlasdirilmislar - Xeres,
Marsala, Portveyn ve Madera. Biitiin desert sarablar;

¢ Kdpiiklonan-oynaq sarablar;

¢ Qazli sorablar;

o Jtirli sorablar.

Biitlin sarablar tamiz nodvli, ancaq bir sort tiziimdan hazirlanan va bir nega sort tizii-
miin mahsulundan hazirlanan sarablara béliiniirlar. Bunlardan alavs, sarablar saxlanma
yasina, dadina, rangina ve saxlanma gablarina géra da qruplara boéliintir. Eyni zamanda
sorabeiliqda farqlandirici spesifik terminologiyalardan istifade olunur ki, talabalarin
bunu dadyranmasi miitlaqdir: Aromat-atir, avtoliz-6z-6ziine hall olma, bakal-qadah,
buket-atir, dal-dekalitr 10 litr, doza-miqdar, kondisiya-norma, kub-qaynatmag,
fermentasiya-siizgacdan kecirma va s.
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%
ﬁﬁ' Talabalar ticiin faaliyyatlar

.
e P

= Kiikiird anhidridi hagqinda genis arasdirma aparin va taqdimat hazirlayin.

» SO -nin arzaq sanayesinda istifadasinin miizakirasini aparin.

» Kiikiird gazinin siraya verilmasi sabablarini tahlil edin.

®» Kiikiird anhidridinin sirays verilmasi normasini va sartlarini teqdim edin.

* Emaldan alinan siranin terkibinda galan, asili sakilda olan iri ve xirda hissaciklar
barada miizakirsalar aparin.

* Onlarin son mahsulun keyfiyyatina tasirini tahlil edin.

* Onlarin tarkibi hagqinda cadval tartib edin.

* Onlarin ayrilma tisullarinin sxemini tartib edin.

* Dinca qoyulma va ayrilma qaydalar:1 barada diskussiya aparin

® Sirada tursulugun normalliginin shamiyyati atrafinda miizakiralar aparin.

» Jziim va sirenin gidahliq shamiyyati cadvalini qurun.

* [nsan organizmina shamiyystli tesir amillarini miizakirs edin.

* Onun enerji géstaricilarinin tstiinliiklarini digar qida maddalari ile miiqayiss edin.

* Enoterapiyanin asaslarini tahlil edin.

* Qruplara béliiniin. Uziim ve ondan alinan mahsullarin gida deyarini zenginlasdiran
amillari tohlil edin. Bu barada qarsiligl fikir miibadilasi aparin.

®» Sarablarin noévlarini miizakirs edin.

» Sarab qruplar1 haqqinda teqdimat hazirlayin.

®» Sorablarin qruplara boéliinmasinin sabablari ils bagh tahlillar aparin.

* Bir neca qrupa boéliiniin va garabeiliq terminlarinin meanasi barada qars: terafe
suallar verin.

*» Uziimdan istehsal olunan mahsullar sadalayin.
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P

I Qiymoatlondirmoa

v' Siradaki xirda va iri birleasmalarin rolu nadsn ibaratdir?

v' Gilanin tarkibindki birlesmalari sadalayin.

v' Siradaki sarbast olan xirda va iri birlosmalar naden yaranir?

v" Onlarin ayrilma tsullarini sadalayin.

v" Dinca qoyulma texnoloji sartlarini sadalayin.

v' Sirads normal tursuluq na gadar hesab olunur?

v" Bu magsadls siradas digoar ilkin gostarici ilo barabar hansi Kimyavi gostariciys do
ciddi yanasilmahdir?

v Umumi tursuluq dedikdas hansi terkib nazards tutulur?

v' Uziim ve onun emal mahsullarinin shamiyyatli teraflori hansilardir?

v 750 gr sira necs kalori enerji verir?

v Bu hansi gida mahsullarindan tistiin enerji manbayidir?

v" Enoterapiyadan hansi xastaliklorin mialicasinds istifads olunur?

v" Test qurun. Hansi faktorlar tiziim mahsullarinda qida dayarini zenginlasdirir?

v" Sonaye istehsalina gora sarablar hansi qruplara bolintir?

v' Sorabeiliqda hansi spesifik terminloari bilirsiniz?

v" Dosabin hazirlanma qaydasi necadir?

v Uztim sirkssi necs hazirlanir?

v' Abqora nadir?

v' Uziim yarpaginin konservlasdirilmasi magsadini agiglayin.
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